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ABSTRAK 

 

Untuk mendapatkan hasil minyak mentah kelapa sawit (crude palm oil) 

yang berkualitas tinggi, peranan pengolahan kelapa sawit sangat memegang 

peranan penting, diawali dari penerimaan buah sawit dari hasil perkebunan 

sampai akhir proses. Mesin-mesin atau alat yang dipakai untuk pengolahan 

kelapa sawit seperti perebusan buah sawit (sterilizer),pemisah buah 

(stripper),pemecahan cangkang sawit(digester),pemurnian minyak 

(clarification), pengeringan minyak (purifier) dan lain-lain. Jantung dari 

pengolahan kelapa sawit ini adalah ketel uap (steam boiler) fungsinya berguna 

untuk merubah energi kimia pada bahan bakar menjadi energi panas pada uap, 

uap digunakan untuk menggerakan turbin uap dan sekalian memutar generator 

listrik yang akan menghasilkan energi listrik.Dari sisa uap pada turbin uap 

disimpan ke  bejana bertekanan yaitu BPV (Back Pressure Valve) dengan  

tekananan lebih kurang 3,5 kg/cm
2
, dari tabung BPV ini uap tersebut digunakan 

untuk proses pengolahan kelapa sawit. Sebagian sisa uap tersebut dialirkan 

kesebuah alat disebut dengan kondenser yang befungsi merubah uap menjadi 

air,dimana air tersebut dipompa ke ketel uap masuk ke air pengisian  ketel (Feed 

Water).Siklus uap ini disebut dengan siklus rankin. Pada  akhir proses 

menghasilkan minyak mentah kelapa sawit yang disimpan pada tangki timbun, 

untuk selanjutnya di proses di pabrik klarifikasi untuk menghasilkan macam-

macam prodak industri. 

Kata Kunci : Tandan buah segar, Ketel  uap, Turbin uap, Pengolahan kelapa 

sawit, Hasil minyak mentah kelapa sawit (CPO). 
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